Zum AnstofRen

Winzersekt 7,00€ Cremant

Riesling | Hessische Bergstrasse Loire

Sarti Spritz 8,50€ Ballerina Tonic

Blut-Orange | Sekt| Zitrone Rosativo | TH Tonic| Zitrone
Wilde Wiese 9,00€ Aperol Spritz

Grapefruit| Sekt | Zitrone. Aperol| Sekt | Orange
Negroni 9,50€ Gin Tonic

Sipsmith Gin| Vermouth Rosso | Campari Sipsmith | Tonic | Zitrone
Vorspeise

Burrata

Rote Bete Spaghetti | Ras El Hanut | Basilikum-Pesto

Knusprige Garnelen
Spitzkohl-Sprossen Salat | Sesam Creme

Gerolltes Rinder-Carpaccio
Wachtelei | gepickelte Shimeji-Pilze | Parmesanchip

Schwarzwurzelsuppe
Garnele | Haselnusscrunch

Tantanmen Suppe
Ramen | Erdnussbutter | Pak Choi | Bio-Ei

Knackiger Wintersalat
Granatapfelkerne | gerostete Kerne | Traubenkern-Dressing

mit gebratenen Garnelen (Hauptgang)
mit Streifen vom Rinderfilet (Hauptgang)

8,50€

11,50€

8,50€

9,50€

13,50€

16,50€

17,50€

9,50€

10,50€

8,50€

21,50€
20,50€



Hauptgang

Handgemachte Tagliolini
Triffelrahm | Schwarzer Triffel |Parmesan

Spinat-Knodel
Blumenkohl | Miso-Butter

Bio Lachs
Wok-Gemise | Butter-Reis

Geschmorte Ochsenbacke
Kartoffelpiiree| getriffelter Sellerie

Filet Weiderind 180g / 250g
Marktgemuse | Plree | Portwein-Jus

Rumpsteak Black Angus
Parmesan-Pommes | Krduterseitlinge

Wiener Schnitzel Wiesen-Kalb

Rostkartoffeln | Preiselbeeren | kleiner gemischter Salat

Taglich wechselnde Fischempfehlung
Unser Versprechen:

Wir sind taglich auf dem Fischmarkt und suchen das Beste fiir Sie aus.

Dessert

Zartschmelzendes Schokokiichlein
Vanille-Eis| Waldbeeren-Kompott

Tahiti-Vanille Creme Brilée
Frischen Beeren

Kasevariation
Feigensenf | Brot

19,50€

19,50€

29,50€

30,50€

33,50€ / 39,50€

32,50€

26,50€

Tagespreis

9,00€

7,50€

12,50€



